%rs d’ﬁéuvre

SCONES ‘POIVRE & SEL’ FEUILLETES AU BEURRE DOUX 18
* FOIE GRAS DE CANARD gelée de thé fumé ‘Tarry Souchong’, noisettes

* VOLAILLE GRENADE gelée de thé noir ‘Darjeeling Impérial’, pipas tandoori

* SAUMON FUME fromage frais soyeux au ‘Matcha-Yuzu’, amandes ruby

PETITS PLATS POUR DEBUTER ou EN ACCOMPAGNEMENT 9
* FLEUR DE POMME DE TERRE  coriandre fraiche, pipas tandoori

* SALADE - WE LOVE GREEN  sucrine fleurie aux herbes fraiches, arachides

* EPINARDS YUZU-SESAME crackers au curcuma, sésame noir

LUNCH TEA
‘FALL IN LOVE"’®

CREME DE SESAME AU THE ‘FALL IN LOVE’
SCONE POIVRE & SEL, NOIX DOREES AU CURCUMA

VOLAILLE ROTIE AU THE ‘AUTOMNE BLEU’
LENTILLES AU GINGEMBRE, CHAMPIGNONS, CHIPS BLEUES

TATIN DE COINGS AU RooiBOS ‘AUTOMNE ROSE’
CHANTILLY ROSEE, SABLE CROQUANT AU SARRASIN

- ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT 28 € par personne
- ENTREE + PLAT + DESSERT 36 € par personne

+ COUPE DE CHAMPAGNE ou COCKTAIL MARIAGE'S - supplément +10

%6nes %urmandes

SNOB SALAD ‘MARCO POLO’ 28
Joie gras de canard, saumon fumé au yuzu, crevettes roses, artichaut, shiméjis, haricots verts au
Sésame au Theé Vert, boulghour fruité au gingembre, mesclun fleuri, toasts briochés au curcuma

SAUMON ‘MATCHA-YUZWU’ 28
laqué a la Gelée de Thé fumé, espuma ‘Matcha Midori’, épinards rotis au yuzu et au sésame

BENTO ‘CROQUE-MONSIEUR MARIAGE’ - au choix : saumon fumé ou volaille rétie 26
servi avec un mesclun fleuri parfumé au ‘Thé sur le Nil’, Sésame au Thé Vert, chips croquantes

BENTO ‘OMELETTE UMAMYI’ aux feuilles de thé vert du Japon et au gingembre, 26
servi avec un Scone ‘Poivre & Sel’, salade d’herbes, shiitakés glacés au soja, amandes grenades

Nous restons d votre entiére disposition pour toute information
concernant les allergénes et les éventuelles restrictions alimentaires.

AFTERNOON TEA
‘FANTOME DE L'OPERA’®

-45€-

4 PATISSERIES AU THE
FANTOME AU THE ‘BLACK OPERA’

COUPOLE AU THE ‘OPERA BLUE’
L’OPERA ROUGE
RUBY AU ‘THE A L’OPERA’
1 SCONE PARISIEN
AU THE ‘OPERA RHAPSODY’

1 THE ‘FANTOME DE L'OPERA’
thé vert aux notes mystérieuses d’agrumes & gingembre

a loccasion de la sortie
du nouveau film

Fantome
sropera

partenariat officiel

@runchs @arisiens

LE CLASSIQUE
* Un thé au choix* + un jus d’orange fraichement pressé
* Brioche et pain de mie au curcuma, Gelées extra de Thé & beurre doux

* Qeufs brouillés au Sel Matcha, tartare de saumon au yuzu, crevettes roses citronnées,
Cracker Matcha au gingembre et sésame, salade d’herbes fleuries au glacis de grenade

e Une Pdtisserie ou deux Petits Gdteaux

BEAU BRUNCH®
* Un thé au choix* + un jus d’orange fraichement pressé
* Muesli d’avoine au curcuma, framboise fraiche et Gelée de Thé

* Omelette umami au thé vert précieux du Japon, shiitakés glacés au soja et sésame,

salade d’herbes fleuries, gingembre et amandes grenades
e Une Pdtisserie ou deux Petits Gateaux

FRENCH DREAM®
e Un thé au choix* + un jus d’orange fraichement pressé
* Muesli d’avoine au curcuma, framboise fraiche et Gelée de Thé
* Un Scone ‘Poivre & Sel’ - au choix
e Un Petit Plat - au choix
e Une Pdtisserie ou deux Petits Gateaux

La Cuisine et la Pdtisserie sont quotidiennement réalisées dans nos ateliers au ceeur du Marais.
* Les thés jusqu’a 12 € sont inclus dans les ‘Brunchs Parisiens’, les ‘Tea Time’ et les ‘Afternoon Tea’.
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M thés sont préparés avec le plus grand soin. Pour préserver leurs
délicats parfums, nous utilisons de [’eau purifiée. Le temps d’infusion de
chaque thé est différent et les feuilles sont retirées avant qu’il vous soit servi.

Pour respecter ces regles d’or, nous comptons sur votre compréhension quant au
délai de préparation et vous en remercions.

THES D’AUTOMNE

¥T6203 AUTOMNE BLEU® thé bleu - au parfum de fruits d’automne 12
¥ T6204 AUTOMNE BLANC" thé blanc - au parfum de fruits d'automne 15
¥ T6205 AUTOMNE ROSE" rooibos rouge - au parfum de fruits d'automne 12
¥ 19945  MIDNIGHT MAGIC® thé noir ou rooibos rouge - au goiit de bonbon fruité 12
¥T9939 FLOWER MOON” thé bleu - amande nacrée, épices douces 12
¥T0211 VERY AUTUMN® Fruit Tea sans théine - au parfum de marron glacé 11
¥TI1502 FALLINLOVE" thé bleu - notes pdtissicres et de rose subtile 11
THES BLANCS ROSES

¥ T8884 MARCO POLO RHAPSODY" thé blanc rosé - parfum mythique envotitant, notes fruitées et fleuries ... 12
¥ T8883  JASMINE RHAPSODY” ~//- - parfum séduisant de jasmin précieux 12
¥ T8882 FULL MOON RHAPSODY" ~//- - amandes blanches au parfum envoiitant d’épices dOUCES.................vvvvvvvvvvvvvrrvrenes 12
¥ 78878 OPERA RHAPSODY” /[~ - parfum velouté fruité aux accents vanillés 12
¥ 18876 RAINBOW RHAPSODY” /[~ - parfum fruité flamboyant aux notes d’agrumes 12
¥ T8873 PARIS RHAPSODY® ~//- - parfum d’agrumes et de fruits rouges 12
¥ T8880 PROVENCE RHAPSODY® ~//- - parfum ensoleillée de fruits rouges, lavande de Provence.

¥ 18874 LONDON RHAPSODY” ~//- - parfum chic de menthe douce et de fleurs de lavande.............

v 18881 HABIBIRHAPSODY” ~/J- - parfum tendre de litchi et de fleur d’oranger

¥ 18875 TOKYO RHAPSODY * /[~ - parfum merveilleux de fruits japonais au sirop d’érable.................veverer 12
v 18877 NOEL RHAPSODY* ~//- - parfum festif de brioche de noél aux fruits confits 12
¥ T8879 EARL GREY RHAPSODY* ~//- - parfum élégant de pure bergamote 12
NOUVEAUX THES VERTS DU JAPON

v T4234 MATCHA FUJI SAN” Matcha issu d’un assemblage de cultivars Saemidori, Yabukita et Samidori ...............21
¥T4235 CHAI-MATCHAI" Matcha & épices impériales 12
NOUVELLES COMPOSITIONS PARFUMEES

¥ 19110 COUP DE FOUDRE” thé noir - notes fruitées florales 12
¥T843  MANDARINE AMOUREUSE” thé vert - note succulente de mandarine rose. 12
¥T929  GARDEN PARTY” the bleu rosé - au parfum de joie fruité fleuri 12
¥ 18203 CHAIWALLAH" the bleu - épices impériales 12
¥ 18186 CHAI-EARL GREY” thé noir - épices impériales et bergamote 12

S ——

Une théiére par personne. Prix en euros, service inclus.

fé%%tisseries au Lfyﬁé

sous une nougatine caramélisée au sésame, amande grenade
creamcake fondant, coulis de framboises ‘Very Beautiful’
chocolat ‘Black Magic’, caramel tendre, coulis de groseille

ICONES ABSOLUES

* CREME BRULEE MATCHA
* ETOILE MYSTERIEUSE

® CARRE D’OR 24 CARATS’

TEA ICE CREAM & TEA ICE CREAM SANDWICHES

* GINGER SUMMER, caramel yuzu-curcuma  * MARCO POLO BLUE, caramel ‘fleur de sel’
* WEDDING IMPERIAL, caramel ‘fleur de sel” * SUMMER ROSE, caramel framboise-hibiscus
* MATCHA & LILY MUGUET, caramel framboise-hibiscus

CHAI ICE CREAM
* CHAI - EARL GREY, chocolat-bergamote
* CHAI - MATCHAI, caramel citron-yuzu

CHARIOT DE PATISSERIES
* PATISSERIE AU THE une piéce au choix
* PETITS GATEAUX AU THE deux piéeces au choix

* CHAI - CHANDERNAGOR, chocolat-vanille

TEA TIME - pour I personne
* PETIT PARISIEN
* BOURGEOIS BOHEME®

gé?%issons

THE chaud ou glacé, au choix sur notre carte de thés

MATCHA BAR’®
* MATCHA ESPRESSO
® MATCHA-YUZU LATTE

AU VERITABLE MATCHA DU JAPON
shot umami, bienfaisant et énergisant
guimauve patissiere ‘Matcha-Yuzu’, chantilly citronnée

* MATCHA-EARL GREY LATTE  guimauve patissiere ‘Earl Grey Impérial’, chantilly citronnée

* MATCHA AU CHASEN servi chaud, avec un financier ‘Matcha-framboise’

18
24
28

16

16

16
14

un thé au choix* + deux petits gdteaux ou une pdtisserie 23 /25
un thé au choix* + dégustation de 4 gourmandises de saison

29

7
16
16
19

+ au précieux et exceptionnel Thé d’Ombre ‘Matcha Uji’  supplément + 3

EAU

 EAU MINERALE naturelle ou pétillante
+ au jus de yuzu du Japon ou au sirop de thé

JUS DE FRUITS PRESSES

® ORANGE SUBLIME servi avec une fleur d’orange givrée
+ jus de pomelo, jus de citrons jaunes et verts

7

supplément + 3

12

supplément + 4

CHAMPAGNE AVEC MODERATION, EN ACCOMPAGNEMENT D'UN PLAT
® MARIAGE’S ** champagne parfumé au sirop de thé 18
e CHAMPAGNE BRUT ** verre 18  bouteille 68

Une consommation par personne. Prix en euros, service inclus.
Thés : 600 ml - Eaux : 500 ml - Jus de fruits : 250 ml - Champagne : verre 125 mi, bouteille 750 ml.
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A Doccasion de la sortie du film évenement

Le Fantome de I’Opéra

au cinéma le 28 octobre

AFTERNOON TEA
« Fantome de I'Opéra* »
-45€-

4 PATISSERIES AU THE
FANTOME DE L'OPERA ‘BLACK OPERA' « COUPOLE DE L'OPERA ‘OPERA BLUE'
RUBY ‘THE A L'OPERA’ e L'OPERA ROUGE

1 SCONE PARISIEN

THE BLANC ROSE ‘OPERA RHAPSODY', CASSIS

1 THE

THE VERT ‘FANTOME DE L' OPERA’
AUX NOTES MYTERIEUSES D' AGRUMES & DE GINGEMBRE
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JULIEN
DE SAINT JEAN

Fantome
“'QOpEra

AU CINEMA LE 28 OCTOBRE

RIAGE FRI
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To celebrate the realease in cinemas of the new film

Le Fantome de I’Opéra

From 28th october

AFTERNOON TEA
« Fantome de I'Opéra* »
-45€-

4 TEA-INFUSED PATISSERIES
FANTOME DE L'OPERA ‘BLACK OPERA' » COUPOLE DE L'OPERA ‘OPERA BLUE'
RUBY ‘THE A L'OPERA’ o L'OPERA ROUGE

1 PARISIAN SCONE

‘OPERA RHAPSODY’ PINK WHITE TEA, CASSIS BERRIES |

1 TEA

‘FANTOME DE L'OPERA’ GREEN TEA
WITH MYTERIOUS NOTES OF CITRUS AND GINGER

MA
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JULIEN
DE SAINT JEAN

Fantome
S'Opera

AU CINEMA LE 28 OCTOBRE



	• Un thé au choix*  +  un jus d’orange fraîchement pressé
	• Brioche et pain de mie au curcuma, Gelées extra de Thé & beurre doux
	• Oeufs brouillés au Sel Matcha, tartare de saumon au yuzu, crevettes roses citronnées,
	Cracker Matcha au gingembre et sésame, salade d’herbes fleuries au glacis de grenade
	• Une Pâtisserie   ou   deux Petits Gâteaux
	• Un thé au choix*  +  un jus d’orange fraîchement pressé
	• Muesli d’avoine au curcuma, framboise fraîche et Gelée de Thé
	• Omelette umami au thé vert précieux du Japon, shiitakés glacés au soja et sésame,
	salade d’herbes fleuries, gingembre et amandes grenades
	• Une Pâtisserie   ou   deux Petits Gâteaux
	• Un thé au choix*  +  un jus d’orange fraîchement pressé
	• Muesli d’avoine au curcuma, framboise fraîche et Gelée de Thé
	• Un Scone ‘Poivre & Sel’ - au choix
	• Un Petit Plat - au choix
	• Une Pâtisserie   ou   deux Petits Gâteaux

